Lakodalmi ételvariációk

Minden esküvői menüt egyeztetés után, személyre szabva készítünk el!


Előételek:

Malomkerti vendégváró: Töpörtyűs / kéksajtos pogácsa 

Malomkerti köszöntő: Ízelítő füstölt áru kínálatunkból (Bivaly kolbász, szalámi, sonka; mangalica kolbász, sonka, szalonna), házi kovászolt kenyérrel.

Malomkerti mártogatós (Malomkerti füstölt ponty krém, zakuszka, padlizsánkrém), házi kovászolt kenyérrel.

Levesek:

Marhahús leves gazdagon

Tárkonyos bivalyraguleves

Meggykrémleves tárkonyosan, egész gyümölcsdarabokkal

Mentás zöldborsókrémleves, egész zöldborsókkal

Homoktövises sütőtökkrémleves birsalma-kockákkal


Főétel:

Vörösboros bivalyragu

Natúr sültek (bivaly / sertés / csirke)

Sültestálak (egyénileg egyeztethető rántott húsok és zöldségek, natúr, töltött húsok, kétféle körettel)

Köretvariációk:

hagymás petrezselymes rakott burgonya

petrezselymes / gombás / zöldséges rizs

csőben sült idény zöldségek

Savanyúságok:


házi kovászos uborka

egyéb savanyúságok igény szerint

Éjfélkor:

Töltött káposzta

Sült oldalas vagy fasírt kovászos uborkával, házi kovászolt kenyérrel

Malomkerti gyümölcsös sajttál 


Mindennemű érzékenységre, egyéni étrendre felkészültek vagyunk.


